Menus du 04 mars au 12 avril 2024
RESTAURANT SCOLAIRE DE MARGAUX

Repas Végétarien @

lundi 25 mars mardi 26 mars jeudi 28 mars vendredi 29 mars

DUO CELERI ET

Légende :
() Les repas sont élaborés sur place a partir de viande frangaise (hors viande ovine). Produits Bio @ Produits Labellisés ()
Ffuns e:t .It?g}lmes Bio !orlglne’reglonale ou francaise) sous réserve de confirmation de Produits Péche durable Q Produits Local @
disponibilité (production et récoltes). -~
Repas végétarien e Lundi de Paques Repas Végétarien @
lundi 04 mars vendredi 08 mars lundi 01 avril mardi 02 avril jeudi 04 avril vendredi 05 avril
POTAGE TOMATE SALADE VERTE AU CELERI BIO TABOULE (A LA P— SALADE DE POMMES SALADE DE HARICOTS -
VERMICELLES JAMBON REMOULADE D SEmouLE BIO) D FERIE DE TERRE BIO VERTS SALADE FROMAGERE Q
=4
NORMANDIN DE VEAU FILETDEPOISSON @3 o\ 1¢ pE BOEUF _GALETTE VEGGIE CORDON BLEU DE O oas AUX B hDE DE o
GRILLE MSC MEUNIERE -~ EPINARDS FROMAGE VOLAILLE ABRICOTS SECS D'EPICES “24
GRATIN POMMES DE 8
HARICOTS VERTS BIO (I  TERREBIOET (1) coquiLLeTTESBIO (I CAROTTES BRAISEES PETITS POIS semouLeBio () POMMES DETERRE 5
BIO VAPEUR o
POIREAUX 3
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE %
COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON FRUIT BIO (6] PATISSERIE FRUIT DE SAISON YAOURT BIO SUCRE @ | FRUIT DE SAISONBIO @ §
Repas Végétarien 6 Repas Végétarien 6 §
lundi 11 mars mardi 12 mars jeudi 14 mars vendredi 15 mars lundi 08 avril mardi 09 avril jeudi 11 avril vendredi 12 avril ]
VELOUTE DE SALADE VERTE AU CHOU CHINOIS AUX PATE DE CAMPAGNE RADIS ROSES AU BETTERAVE BIO a S
LEGUMES MATS POMMES ET CORNICHONS BEURRE SALADE DE RiZ VINAIGRETTE (1) CREPEAU FROMAGE 5
- PILONS DE POULETS PIZZA AUX 3 SAUTE DE VOLAILLE s
CHILI SIN CARNE SAUTE DE PORC TAJINE DE POISSON EPICES FROMAGES AU CURRY JAMBON FILET DE POISSON 8-
POMMES DE TERRE PUREE DE CAROTTES HARICOTS BEURRE COQUILLETTES BIO =]
RIZ IGP DE CAMARGUE @ PETITS POIS AU JUS VAPEUR BIO SALADE VERTE PERSILLES AU BEURRE CAROTTES BRAISEES §
FROMAGE FROMAGE FROMAGE BLANC FROMAGE PETIT SUISSE FROMAGE FROMAGE FROMAGE AOP @ E
FRUIT DE SAISON ECLAIR AU CHOCOLAT AU SPECULOOS FRUIT DE SAISONBIO @ FRUIT DE SAISONBIO @ YAOURT BIO (6] FRUIT DE SAISON PATISSERIE %
Repas Végétarien 9 §
lundi 18 mars mardi 19 mars jeudi 21 mars vendredi 22 mars g
A TOURIN AUX CAROTTES BIO 2
SALADEDEPATESBIO () cuFBlomMmMOosa ([ DR NAPERS D =
EMINCE DE VOLAILLE CHIPOLATAS LABEL 2
AU CURRY ROUGE GRILLEES @ QUICHE AU FROMAGE FILET DE POISSON o
HARICOTS VERTS BIO RIZ IGP AUX LEGUMES o
PERSILLES CAROTTES VICHY SALADE VERTE BIO cg;
FROMAGE FROMAGE PETIT SUISSE FROMAGE §
. YAOURT BIO =
FLAN NAPPE CARAMEL FRUIT DE SAISONBIO (1)) BANANE BIO D A OMATIOR D g
hel
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POTAGE PARMENTIER SALADE M =AU cAROTTES BIO RAPES () ~ SAUCISSONET
VINAIGRETTE
O ar ROTI DE BOEUF MACARONIS BIO (1)  FILET DE POISSON
BrocoLisBio (D ERITES CARBONARA GRATIN gI'IcE,PINARD Bio)
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGEAOP  (9)
YAOURT BIO A LA
VANILLE @ FrUTDESAISONBIO ()  FRUIT DE SAISON TARTE AU CHOCOLAT

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



